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DENOMINAZIONE
Soppressata di suino cinta senese

CATEGORIA
Carni fresche e loro preparazione

DESCIZIONE PRODOTTO

Prodotto ottenuto da parti della testa di suini di pura razza Cinta Senese allevati allo stato
semibrado sulle colline della Valdelsa Fiorentina. Si presenta di forma cilindrica allungata e
di colore cenerino.

DESCRIZIONE DEL PROCESSO DI LAVORAZIONE

La soppressata di cinta senese € ottenuta dalla testa, lingua e cotenna di suini di pura
razza “Cinta senese”, sottoposte a bollitura in acqua per un tempo di 3/5 ore. Dopo cottura
vengono eliminate le ossa della testa, aggiunte spezie ed aromi naturali e il tutto insaccato
in teli sintetici. Segue il raffreddamento in cella frigo.

PESO
Pezzature di circa 3,5 Kg.

INGREDIENTI
Ingredienti: carne di suino di Cinta Senese DOP, sale, aglio, limone, pepe nero macinato,
aromi naturali, conservante: nitrito di sodio.

ALLERGENI
Non presenti

EVENTUALI CONTAMINAZIONI CROCIATE CON SOSTANZE ALLERGIZZANTI
Non presenti.

SHELF LIFE & MODALITA’ DI CONSERVAZIONE
Tranciata in porzioni di circa Kg. 3,500 e confezionata s.v.
Modalita di conservazione a 0/+4°C. giorni 60
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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Sapore: Profumo forte ed intenso con note agrumate
Colore: colore rosato scuro con pezzi di grasso bianco
Struttura:  consistente e compatta

ETICHETTATURA

Marchio

Denominazione di vendita

Peso netto

Ingredienti

Sede del Produttore e del confezionatore
Modalita di conservazione

TMC

N° bollo CE IT | 2982/S CE

Via Leonardo da Vinci n. 5 — 50050 MONTAIONE — (FI) Tel. 0571/696111 Fax. 0571/696161P.1. 02304380484
e-mail : info@newcopan.it




